Положение о конкурсе 

на лучшую сервировку стола

Тема: грамотная сервировка чайного стола, на котором должны быть всевозможные блюда, приготовленные из яблок (шарлотки, пироги, пирожки, торты, яблоки «в рубашке», рулеты, кексы, слойки, салаты, бутерброды, канапе, мороженое с фруктами и др.). Все блюда приготовить в домашних условиях!

Оформление стола: скатерти, салфетки, столовые приборы, блюда из яблок,  цветы для украшения

Презентация: краткое представление особенностей сервировки вашего стола в форме рассказа, стихотворения, сценки

Участники: 5-11 классы (по 4 человека от класса)
Место проведения: столовая школы №41 
Дата и время: 

· 5-7 классы- 21.10. после уроков

· 8-11 классы – 22.10. после уроков

Продолжительность конкурса:

· Оформление- 40 минут

· Презентация- 1-2 минуты

Оцениваться будут:

· Грамотность сервировки

· Оригинальность и красота оформления

· Презентация

· Соблюдение гигиенических требований (наличие фартуков, косынок, разделочных досок для сырых и гастрономических продуктов, необходимой посуды,  чистота рук, отсутствие колец на пальцах и лака на ногтях). 

Максимальное количество баллов: 100

